[bookmark: _GoBack]附件1：
	明细报价表

	一、人员配置及费用（可根据公司实际人员岗位设置调整）

	岗位
	人数
	费  用
	小计

	项目经理
	1
	
	

	厨师长
	1
	
	

	服务主管
	1
	
	

	安全主管
	1
	
	

	食品安全员
	1
	
	

	营养师
	1
	
	

	办公室文员
	1
	
	

	中餐厨师
	9
	
	

	西餐厨师
	1
	
	

	面食厨师
	2
	
	

	面点师
	4
	
	

	服务员
	6
	
	

	送餐员
	4
	
	

	切配组
	6
	
	

	洗消组
	8
	
	

	杂 工
	3
	
	

	小  计
	50
	
	

	二、支出费用

	项目
	小计

	员工住宿费用（若甲方提供住宿，按现行价格执行）
	

	低值易耗品费用（清洁用品、厨杂、纸巾、员工服装）
	

	油烟管道清洗费用（每2个月清洗一次）
	

	厨房设备维修费用（日常养护及维修）
	

	其   他
	

	小   计
	

	月费用总计（元）
	

	月人均费用（元）
	

	年总费用（元）
	

	备注：人员配置根据医院的发展情况和就餐人数可增加或者减少人员，最后按实际用工工种的人数据实结算。



